Schlemmermenii

Niisslisalat mit Ei und Brotwiirfeln
Salade de miche a I’ceuf et aux croutons

dedand

Trenette mit Marktgemiise, Cherrytomaten und Parmesan
Trenettes aux légumes du marché, tomates cherry
et copeaux de parmesan

oder / ou

Wildschweinsfilet mit Moosbeeren-Currysauce
Herbstgarnitur und Spitzli
Filet mignon de sanglier a la sauce aux canneberges et curry
Garniture d’automne et spetzle fait maison

lndedand

Nougathalbgefrorenes mit Friichtecoulis
Nougat glacé au coulis de fruits rouges

Menii vegetarisch : Fr. 57,-
Menii mit Fleisch: Fr. 69,-




Gourmetmenii

Niisslisalat mit mariniertem Hasenfilet an Preiselbeeressig
Salade de miche au filet de lievre mariné et vinaigrette aux airelles

ldedand

Saisonale Suppe
Soupe du moment

lndedand

Gebratene Riesengarnele mit Kriutern und Cherrytomaten
Grosse crevette sautée aux fines herbes et tomates cherry

lndedand

Rehschnitzel mit Calvadossauce
Herbstgarnitur und Spitzli
Escalope de chevreuil a la sauce au calvados
Garniture d’automne et spetzle fait maison

dedand

Nougathalbgefrorenes mit Friichtecoulis
Nougat glacé au coulis de fruits rouges

Menii ohne Garnelen: Fr. 87,-
5- Gang Menu: Fr. 95,-




Degustationsmenii

(ab 2 Personen)

Thunfischtatar mit Salatbouquet an Zitrusfriichtevinaigrette
Tartare de thon, bouquet de salade et vinaigrette aux agrumes

dedand

Saisonale Suppe
Soupe du moment

dedand

Gebratener Entenleber an karamelisierter Portweinsauce
Foie gras de canard poélé et sauce au porto caramélisé

dedand

Riesengarnele mit Krdautern und Cherrytomaten
Grosse crevette sautée aux fines herbes et tomates cherry

dedand

Grilliertes Rindssteak mit Peperoncinisauce
Gemiise und Pommes Frites
Steak de beeuf a la sauce au peperoncini
Légumes du marché et pommes frites

ndedand

Franzdsisch gebrannte Creme mit saisonalem Likor
Creme briilée a la francaise et liqueur de saison

Fr. 110,- Pro Person




