Schlemmermenii

Niisslisalat mit Ei und Brotwiirfeln
Salade de miche a I’ceuf et aux croutons

dendend

Trenette mit Marktgemiise, Cherrytomaten und Parmesan
Trenettes aux légumes du marché, tomates cherry
et copeaux de parmesan

oder / ou

Schweinsfilet mit asiatischer Moosbeerensauce
Gemiiseauswahl und Nudeln
Filet mignon de porc, sauce asiatique aux canneberges
Légumes et nouilles

dendend

Marinierte Zwetschgen und hausgemachter Zimtglace
mit Vieille Prune flambiert
Pruneaux marinés et glace maison a la cannelle
flambé au vieille prune

Menii vegetarisch : Fr. 57,-
Menii mit Fleisch: Fr. 67,-




Gourmetmenii

Rindscarpaccio mit Steinpilzél und Alpkise
Carpaccio de beeuf a I’huile aux bolets et rouleaux de fromage des alpes

dedad

Maronicremesuppe mit Brotwiirfeln
Creme de marron aux croutons

ek endend

Gebratene Riesengarnele mit Krdutern und Cherrytomaten
Grosse crevette sautée aux fines herbes et tomates cherry

ek endend

Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen
Gemiisebouquet und hausgemachter Rosti
Emincé de veau aux champignons
Légumes du marché et rosti fait maison

ek endend

Nougathalbgefrorenes mit Friichtecoulis
Nougat glacé au coulis de fruits rouges

Menii ohne Garnelen: Fr. 87,-
5- Gang Menu: Fr. 95,-




Degustationsmenii

(ab 2 Personen)

Thontartar mit Salatbouquet an Zitrusfruchtsauce
Tartare de thon, bouquet de salade et vinaigrette d’agrumes

dendend

Maronicremesuppe mit Brotwiirfeln
Creme de marron aux croutons

ek endend

Gebratener Entenleber an karamelisierter Portweinsauce
Foie gras de canard poélé et sauce au porto caramélisé

ldendad

Riesengarnele mit Krdautern und Cherrytomaten
Grosse crevette sautée aux fines herbes et tomates cherry

ldendad

Grilliertes Rindssteak mit Peperoncinisauce
Gemiise und Pommes Frites
Steak de beeuf a la sauce au pepperoncini
Légumes du marché et pommes frites

dendend

Franzosische gebrannte Créeme mit Haselnusslikor
Creme briilée parfumée a la ligueur de noisettes

Fr. 110,- Pro Person




